


The Winesceptre™

The Winesceptre™ is made out of  the same stainless steel like modern 
stainless steel wine tanks. The Winesceptre™ has been thoroughly tested 
by the LGA Institute, the independent laboratory of  European food safety 
standards. The Winesceptre™ is taste neutral and has been granted the 
quality label for security, functionality and food application.

Worldwide Sommeliers take great pride in the treatment of  wines. The 
different wines are kept in special wine refrigerators at their ideal serving 
temperature.

However this effort becomes useless, when the pre-chilled wines are put 
in ice buckets where the temperature drops drastically to 37°F [3°C]. 
The wine loses hereby its bouquet. To avoid this the Winesceptre™ has 
been invented, it keeps the pre-chilled wine at Sommeliers recommended 
ideal temperature.

Das Weinzepter

Vom unabhängigen LGA Institut, dem führenden Labor in Deutschland 
für Lebensmittel und Bedarfsgegenstände, wurde das Weinzepter auf  seine 
Sicherheit, Nahrungsmittelunbedenklichkeit sowie auf  seine Funktion 
getestet und als absolut geschmacksneutral und damit als unbedenklich 
zertifiziert. Das Weinzepter ist aus dem gleichen hochwertigen Edelstahl 
hergestellt wie moderne Tanks, in denen der Wein zur Reife gelagert wird.

Weltweit legen Sommeliers größten Wert auf  die fachgerechte Handha-
bung von Weinen. Damit die verschiedenen Weine beim Servieren die 
optimale Genusstemperatur haben, werden sie zuvor in temperierbaren 
Weinkühlschränken aufbewahrt.

Jedoch wird dieser Aufwand zunichte gemacht, wenn der bereits vor-
gekühlte Wein in einen Eiskübel gestellt und somit drastisch auf  3°C 
herunter gekühlt wird. Er verliert dadurch sein wertvolles Bouquet. Um 
dies zu vermeiden wurde das Weinzepter erfunden. Es gewährleistet, dass 
der vorgekühlte Wein ohne Qualitätsverlust in seiner optimalen Trink-
temperatur serviert werden kann.



Celebrate enjoyment

After approx imately 2 hours storage in a three star freezer the  
Winesceptre™ is ready to be used. 

1.	 Open your pre-chil led wine bottle and pour a small amount of wine 
into your glass for tast ing. This creates the necessary space for the 
Winesceptre™ to be inserted into your wine bottle. 

2.	 Take out the Winesceptre™ from its sta in less steel protect ion 
tube, insert it with a sl ight turn and pressure into the bott le. Ple-
ase insure that the Winesceptre™ has been inserted properly. The  
Winesceptre™ remains in the bottle while serving wine. Simply turn 
the opener to the side.

3.	 After you have used the Winesceptre™ simply wash it by hand or 
even in the dishwasher. After cleaning, store the Winesceptre in its 
protection tube in a *** freezer and you wil l have it ready again any 
t ime you wil l need it.

Zelebrieren Sie den Genuss

Nachdem Sie das Weinzepter vor dem Gebrauch in der Schutzhülse für 
ca. 2 Stunden in einem drei Sterne Gefrierfach aufbewahrt haben, ist 
das Weinzepter einsatzbereit. 

1.	 Öffnen Sie die vorgekühlte Flasche Wein, schenken Sie zunächst 
einen Schluck in ein Glas. Damit schaffen Sie den benötigten Platz 
für das Weinzepter. 

2.	 Entnehmen Sie das Weinzepter aus seiner Schutzhülse und führen 
Sie es mit leichtem Druck und gleichzeit iger leichter Drehung in die 
Weinf lasche ein. Vergewissern Sie sich, dass das Weinzepter fest in 
der Flasche sitzt. Das Weinzepter verbleibt während des Ausgießens 
in der Flasche. Zum Nachschenken drehen Sie einfach den Verschluss 
zu einer bel iebigen Seite. 

3.	 Nach dem Gebrauch reinigen Sie das Weinzepter einfach per Hand 
oder in der Spülmaschine. Bewahren Sie das Weinzepter nach dem 
Reinigen in seiner Aufbewahrungshülse wieder im Gefrierfach auf, 
sodass das Weinzepter für Ihren nächsten Trinkgenuss gebrauchs-
fert ig ist.



Sie lieben Golf? Belohnen Sie sich und Ih-
ren Flight! Nach Ihrer gehaltenen Bruttore-
de können Sie den Tag gebührend mit einem 
wohltemperierten Weißwein ausklingen las-
sen. Das Weinzepter stellt ausserdem eine be-
liebte Siegerprämie für Turnierausrichter und 
Golfclubs gleichermaßen dar und kann eben-
falls individuell mit einem Logo personalisiert 
werden. 

Do you love golf ? Treat yourself  and your 
flight! After your delivered speech, you can 
duly conclude the day with a well tempered 
white wine. Furthermore, the Winesceptre™ 
states to be a popular award for tournament-
hosts as well as for golfclubs and can be per-
sonalized individually with a logo.

Für einen rundum gelungenen Tag...
For a perfect day...



Nach einem guten Geschäft.....

Ein neuer Geschäftspartner, ein erfolgreicher 
Geschäftsabschluss, ein Jubiläum, Weihnach-
ten oder andere herausragende Firmenanlässe 
sind eine ideale Gelegenheit Ihre Geschäfts-
partner mit Ihrem personalisierten Design 
bzw. eigener Corporate Identity zu beeindru-
cken. Mit einem Weinzepter verbinden Sie 
den Auftritt Ihrer Firma mit der Identifizie-
rung Ihres Unternehmens.

A new business partner, a successful trans-
action, an anniversary, Christmas or other 
outstanding company events are ideal oc-
casions to impress your business part-
ners with a personalized design or your 
very own corporate identity, respectively.  
With a Winesceptre™ you can associate the 
appearance of  your company with the identi-
fication of  your enterprise.

After a successful deal...



Sie sind ein Weinkenner und Geniesser? 
Das Weinzepter kühlt Ihren Weisswein ca. 1 
Stunde bei 6-8°C und ist somit die logische 
Fortführung der optimalen Temperaturkette 
des Weinzyklusses. Das aussergewöhnliche 
Design und die edle Verarbeitung runden 
dieses Erlebnis optisch ab. Überzeugen Sie 
sich selbst: Präsentieren und zelebrieren 
Sie das Weinzepter bei Ihren Gästen. Sie 
unterstreichen nicht nur ein edles Ambiente 
sondern wecken auch die Neugierde, welche 
Sie aus den glitzernden Augen Ihrer Gäste 
entnehmen können.

You are a wine connoisseur? 
The Winesceptre™ cools your white wine ap-
prox. one hour at 6-8°C, hence it is the logical 
continuation of  the wine circles‘ temperature 
chain. The remarkable design and the classy 
workmanship top off  the appearance. Con-
vince yourself: Present it and celebrate the 
Winesceptre™ with your guests. Not only do 
you underline an elegant atmosphere but you 
also arouse curiousity, which can be observed 
within the sparkling eyes of  your guests.

Für Ihren guten Geschmack...
For your good taste...



Der schönste Tag im Leben. Zwei Menschen 
haben sich gefunden und gehen den Bund 
fürs Leben ein. Jetzt fehlt nur noch das 
perfekte Geschenk, dass Sie ewig an diesen 
Tag erinnert. Nicht nur auf  dem Präsentetisch 
und bei Ihren Gästen wird es zum Hingucker 
sondern auch bei genussvollen Stunden zum 
ewigem Begleiter.

The best day of  your life. Two people have 
found each other and tie the knot. Now, they 
only miss the perfect gift, which will forever 
remind them of  this very day. Not only on the 
table with presents and in your guests‘ minds 
it becomes an eyecatcher, it also serves as an 
eternal companion during those hours of  in-
dulgence.

Für Ihre schönsten Stunden...
For your most enjoyable hours...



Sie suchen ein besonderes Geschenk für eine 
Person, die schon alles besitzt, sich in der Welt 
auskennt und Wert auf  Genuß, Lebensqualität 
und edles Design legt? Dann überraschen Sie 
diese Person mit einem Weinzepter. Ideal für 
besondere Anlässe lässt sich das Weinzepter 
auch individuell gravieren. Für jeden 
Geschmack und luxuriösem Anlass bieten wir 
eine Vielfalt von Varianten an. Weinzepter = 
Luxus verschenken.

You are looking for that special present for 
somebody who already owns everything and 
emphasizes indulgence, quality of  life and 
classy design? Then, surprise this person with 
the Winesceptre™. Ideally for special occasi-
ons, the Winesceptre™ can be engraved indi-
vidually. For every taste and every luxurious 
event we provide a variety of  alternatives. 
Winesceptre™ = A donation of  luxury.

Für alle die gerne schenken...
For all those who like to give presents...



Sie führen ein Hotel, ein Restaurant oder einen 
Catering-Service und haben anspruchsvolle 
Kunden? Verwöhnen Sie Ihre Gäste, indem Sie 
Ihnen den Weisswein perfekt temperiert und 
zelebriert servieren. Ein Servierhalter sowie 
einen 6- und 12-fach Gefrierhalter stehen 
insbesondere für Restaurants und Hotellerie 
zur Verfügung. Ihre Gäste werden Sie 
anschliessend fragen, woher diese Innovation 
stammt und ob diese bei Ihnen zu erwerben 
ist. Heben Sie sich von anderen Restaurants 
oder Hotels hervor.

You are running a hotel, a restaurant or a cate-
ring service and serve demanding customers? 
Spoil your guests by serving them a perfect-
ly tempered and celebrated white wine. A 
serving hold as well as a 6-to-12-times free-
zing hold are available especially for restau-
rants and the hotel business. Your guests will 
ask afterwards, where the innovation comes 
from and whether its purchasable through 
you which helps you stand out from the rest 
of  the restaurants and hotels.

Für alle Ihre Gäste...
For all your guests...
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